APERITIUS

ENTRANTS

CLARISSES

RESTAURANT

Pa de massa mare amb tomaquet de penjar

Croquetes de pernil del pais

Croquetes de gamba

Pernil de gla 100qgr.

Llonganissa de Vic

Bunyols de bacalla i herbes

Anxoves de I'Escala

Coliflor marinada en tempura i maionesa d’herbes i espécies
Focaccia casolana, crema d’alberginia fumada, maté i envinagrats

Musclos a la marinera amb allioli fumat

Milfulls de patata, celeri, tofona negra i anguila fumada

Brioix d’ steak tartar de vaca vella madurada

Ventresca de tonyina en escabetx, amanida d’algues i maionesa de raifort
Ou a baixa temperatura, papada de porc, carxofa i escuma de tubércles
Terrina de vedella i foie, ceba fermentada i avellana

Amanida de verdures de temporada
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CLARISSES

RESTAURANT

PEIXOS Peix de llotja, porros confitats, salsa de coco i herbes
Bacalla negre, puré de calcots i sofregit de tomaquets

Vieires, salsafins i bledes amb meuniére vegetal

ARROSSOS  Arros de magret d'anec i bolets (min 2 pers.)

Arros de llamantol i sipia (min 2 pers.)

CARNS Caneld de gla amb bolets de temporada i salsa de pernil
Llata de vedella a baixa temperatura i remolatxa en textures

Entrecot (500 gr.)
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POSTRES

CLARISSES

RESTAURANT

Tiramisu tradicional

Textures de fruits vermells amb marenga i festucs
Xocolata Les Clarisses

Mil i un fulls de pasta de full amb carmel salat i pinya

Taula de tres formatges afinats amb mermelada casolana
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CLARISSES

RESTAURANT

MENU DEGUSTACIO

CLARISSES

EXPERIENCIES

Focaccia de tomaquets secs, crema d'alberginia 45
fumada, matd i envinagrats

Peix de llotja a la brasa, porros confitats, salsa de
coco i herbes

Terrina de vedella i foie, ceba fermentada i avellana

-Xocolata Les Clarisses

Duo de croquetes casolanes 65
Milfulls de patata, celeri, tofona negra i anqguila
fumada

Peix de llotja a la brasa, porros confitats, salsa de
coco i herbes

Terrina de vedella i foie, ceba fermentada i avellana

Textures de fruits vermells amb marenga i festucs
Xocolata Les Clarisses
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CLARISSES

RESTAURANT

MENU DE L'ARROS

Duet de croquetes

Brioix d’'steak tartar
o)
Musclos a la marinera amb allioli fumat

Arros de sipia i peix de llotja
o

Arros de magret i bolets de temporada

Tiramisu
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